
Entrées

Le Jambon "Noir de Bigorre" AOP 24 €

En Chiffonade environ 80 gr.

Le Foie Gras de Canard Poêlé 28 €

En Escalopes, Sauce Citron Vert

Gaufrette Croustillante

Les Huîtres de l'Ile de Noirmoutier 18 €

6 Huîtres N°3 sur Glace

Plats

Le Pigeonneau de Thierry Laurent 32 €

Cuit sur Coffre, Céleri et Chou Rouge, Sauce Porto

Le Turbot de Bretagne 36 €

Le Filet Rôti, Purée de Pomme de Terre, Sauce au Champagne

La Lotte 24 €

Rôti au Beurre Demi-Sel, Risotto de Céleri, Sauce Homardine

Suggestions


